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Agrlturlsmo Il Filo d’Erba

La nostra struttura agrituristica,
inaugurata nell’agosto del 2010,
€ immersa nel verde di una pic-
cola vallata ai margini del piccolo
centro abitato di Fai della Paga-
nella, accanto alla stalla di Mir-
ko, titolare dell’azienda agricola
che si occupa dell’allevamento
di bovini per la produzione di latte da cui ne deriva
il formaggio Trentingrana. Nel nostro locale (aperto
tutto I'anno tranne al martedi), troverete un ambien-
te familiare ed una cucina genuina, tipica del nostro
territorio.

Azienda Agricola De Vescovi Ulzbach

L’azienda nasce pochi anni fa, quando Giulio de Vescovi,
fresco di laurea in Viticoltura ed Enologia presso I’'Univer-
sita di Firenze, decide di dar corpo ad un progetto colti-
vato fin dall’adolescenza e coronato infine nel 2003 con la
prima vinificazione “vera”.

Piazza Garibaldi, 12 | Mezzocorona

T 0461 605648 | F 0461 606749 @
info@devescoviulzbach.it

www.devescoviulzbach.it DE VESCOV1
ULZBACH

VITICOLTOR! DAL 1708

Distilleria G. Bertagnolli

Dal 1870 la Distilleria Bertagnolli di Mezzocorona produce
grappe e distillati di frutta di alta qualita, grazie ai tecnolo-
gici alambicchi a bagnomaria discontinui. Le sue Grappe
sono conosciute per la morbidezza degli aromi e la deli-
catezza dei profumi.

Via del Teroldego 11/13 | Mezzocorona -
T 0461 603800 | F 0461 605580 &
info@bertagnolli.it | www.bertagnolli.it G.Béi:T:\Eﬁ;)LLI
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Menu completo: € 36

Info e prenotazioni: Agriturismo Il Filo d’Erba | Via Alle Late | Fai della Paganella | T 335 7788048 | info@agriturilfiloderba.it

www.agriturilfiloderba.it



Rifugio La Montanara
N Nl Il rifugio La Montanara si trova
A a 1600 mt. di fronte ad uno dei
balconi piu belli delle Dolomiti
di Brenta patrimonio dell’Une-
sco; le serate stellate e le cime
illuminate dalla luna offrono una
spettacolo unico. | piatti che pro-
poniamo sono sempre alla ricer-
ca di ingredienti nostrani che vengono cucinati su
fuoco a legna come nella nostra tradizione.

Cantina La-Vis

Fondata nel 1948 da un gruppo di viticoltori, la cantina
La-Vis € al centro di una zona che vanta una secolare
vocazione vitivinicola. Da questa tradizione, le “storie di
vite” LaVis trasmettono amore per la terra e passione per

le cose fatte bene.
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Via Carmine, 7 | Lavis £
T 0461 440111 | F 0461 440244 K
cantina@la-vis.com | www.la-vis.com

Kty
LAVIS
Distilleria Fedrizzi

La Distilleria Fedrizzi continua a produrre a bagnomaria
la sua grappa originale, frutto di un metodo che mantie-
ne nell’inconfondibile gusto il profumo della sua storia. Il
punto di forza & nella distillazione delle vinacce non tor-
chiate, per conservare aromi e profumi intatti.

Via D. Chiesa, 6/B | Toss di Ton
T| F 0461 657015 | 349 6107565
info@distilleriafedrizzi.it
www.distilleriafedrizzi.it
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Menu completo: € 45
trasporto con gatto delle nevi compreso nel prezzo

Info e prenotazioni: Rifugio La Montanara | Loc. Tovre | Molveno | T 0461 555603 | riflamontanara@virgilio.it | www.lamontanaramolveno.it
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Rlstorante Al Penny

La cucina trentina € la vera pro-
tagonista del nostro menu. Tutti i
piatti piu tipici della tradizione lo-
cale sono preparati e presentati
con maestria dai nostri chef che
sanno utilizzare nel migliore dei
modi i prodotti piu naturali che la
terra regala alle nostre tavole.

Il tortel di patate, le verdure di stagione, la selvag-
gina, sono queste solo alcune delle delizie che si
possono gustare nella calda sala da pranzo intera-
mente rivestita in legno.

Azienda Agricola Zanini Luigi

Dal 1968, nel cuore della Piana Rotaliana, Luigi Zanini col-
tiva i suoi vigneti per ottenere i vini di punta della zona, ma
soprattutto il vino autoctono per eccellenza: il Teroldego
Rotaliano d.o.c.. Inoltre, ottime qualita di Chardonnay,
Miller Thurgau e Passito.

Via De Gasperi, 42 | Mezzolombardo
T 0461 601496 | 349 7633471
info@zaniniluigi.com
www.zaniniluigi.com

AZIENDA AGRICOLA

Distilleria G. Bertagnolli

Fondata nel 1870, la premiata Distilleria Bertagnolli & la
piu antica del Trentino. Le sue grappe sono conosciute
per la morbidezza degli aromi e la delicatezza dei profumi,
un’alta qualita certificata dai concorsi internazionali con i
piu alti riconoscimenti.

Via del Teroldego 11/13 | Mezzocorona
T 0461 603800 | F 0461 605580
info@bertagnolli.it | www.bertagnolli.it
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Menu completo: € 30

Info e prenotazioni: Ristorante Al Penny | Via Trento,23 | Andalo | T 0461 585251 | info@alpenny.it | www.alpenny.it



L’Osteria del Maso

L'Osteria del Maso nasce nel
2001 con lintento di offrire una
cucina semplice e rispettosa dei
prodotti del territorio. L'ambiente
familiare ed il servizio informale
accolgono con calore la clientela
che raggiunge Molveno per am-
mirare I'incredibile scenario delle
Dolomiti di Brenta e non rinuncia al piacere della
buona tavola. L’Osteria propone piatti ispirati alla
cucina tradizionale, con una particolare attenzione
alla stagionalita: sapori originali, freschi e autentici,
che rispettano I'equilibrio tra leggerezza e gusto.

Azienda Agricola Vallarom

La produzione vinicola Vallarom ¢ il risultato dell’ottima
combinazione tra molteplici fattori, tra cui: condizioni geo-
climatiche, vitigni adatti alla composizione particolare del
terreno, coltivazione biologica, ed infine la personalita e
passione del proprietario Filippo Scienza.

Distilleria Giovanni Poli

Giovanni Poli, affiancando all’arte antica sistemi moderni
di distillazione, produce particolari e morbide grappe dei
monovitigni trentini, e il maestoso Vino Santo Trentino, da
cui la relativa grappa invecchiata in barrique 11 anni, piu
volte premiata.

Frazione Masi, 21 | Avio
T 0464 684297 | F 0464 687032
vallarom@libero.it | www.vallarom.com

Via Vezzano 37 | S. Massenza
T 0461 864119 | F 0461 340773
info@poligiovanni.it
www.poligiovanni.it

GIOVANNI POLI
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Menu completo: € 35

Info e prenotazioni: Ristorante L’'Osteria del Maso | Via Lungolago,7 | Molveno | T 0461 586345 | 347 0365449 | info@osteriadelmaso.it

www.osteriadelmaso.it
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Trattoria Al Faggio

Tipica trattoria trentina ricavata
nel vecchio Maso della famiglia
Dalfovo nel centro storico di An-
dalo. Il locale dallo stile rustico &
membro del club delle “Osterie
Tipiche Trentine”. Vi accoglie in
una calda atmosfera dove gu-
stare piatti genuini della cucina
tipica come gll gnocchi di patata cruda o il tortel di
patate accompagnato da affettati e formaggi misti.

Azienda Agricola Zanini Luigi

Dal 1968, nel cuore della Piana Rotaliana, Luigi Zanini col-
tiva i suoi vigneti per ottenere i vini di punta della zona, ma
soprattutto il vino autoctono per eccellenza: il Teroldego
Rotaliano d.o.c.. Inoltre, ottime qualita di Chardonnay,
Muller Thurgau e Passito.

Via De Gasperi, 42 | Mezzolombardo
T 0461 601496 | 349 7633471 ]
info@zaniniluigi.com
www.zaniniluigi.com

AZTENDA AGRICOLA

Azienda Agricola Zeni Roberto

L’azienda Agricola Zeni, grazie alla sua decennale espe-
rienza, dedica particolare attenzione ad aspetti sottili che
permettono alla vinaccia di dare libero sfogo alla propria
freschezza e profumi per dare origine ad una grappa tren-
tina delicata, fruttata, unica.

Via Stretta 2 | Grumo San Michele a/A
T 0461 650456
info@zeni.tn.it | www.zeni.tn.it
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Menu completo: € 35

Info e prenotazioni: Ristorante Trattoria Al Faggio | Via Fovo | Andalo | T 0461 585308 | 339 4323187 | alfaggio@libero.it



E per il pranzo sulle piste da sci...

Rifugio La Roda

Le Dolomiti con le loro sfumature catturano lo sguardo di
chiunque raggiunga la vetta della Paganella, insieme al
Lago di Garda che si allunga fino alla pianura. Noi ce la met-
tiamo tutta per non disturbare questo incanto accogliendo
gli ospiti nel nostro chalet dove il profumo del legno di Cir-
molo si confonde con quello del pane appena sfornato. Il
nostro menu ¢ il risultato di una costante ricerca sui prodotti
locali: i salumi e i formaggi di malga, I'orzo e la cacciagione,
i funghi e i frutti di bosco.

Poi due chiacchiere in compagnia e restituiamo i nuovi ami-
ci ai sentieri che portano a valle.

Per tutta la settimana Taste Week la nostra proposta € un piatto unico, speciale, veloce e accattivante, per
tutti gli sciatori con passioni enogastronomiche; il vino in abbinamento, chiaramente, & di produzione propria!

Menu completo di tutti i giorni della settimana Dolomiti Paganella Taste Week: € 25

Rilfessi sul Brenta

E la cantina del Rifugio La Roda, che coltiva con passio-
ne vitigni selezionati in vigneti di proprieta, poi vinificati
dalla cantina Cesconi di Pressano, ed infine affinati nella
cantina del Rifugio, a 2125 metri di altitudine. Il Bianco
e frutto dell’uvaggio tra uve Manzoni Bianco e Veltliner,
provenienti da un giovane vigneto in Bassa Val di Non. Il
Teroldego, dal caratteristico colore rubino ed il profumo di
frutti di bosco, nasce da una vigna nel cuore della piana
Rotaliana.

Cima Paganella
T 340 5841890 | info@laroda.it | www.laroda.it
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Info e prenotazioni: Rifugio La Roda | Cima Paganella | T 340 5841890 | info@laroda.it | www.laroda.it
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F“DOLOMITI

PAGANELLA
S~——

Siamo piu vicini di quello che pensi!

L’Altopiano della Paganella & una destinazione a portata di mano, raggiungibile in appena 20 minuti dall’au-
tostrada A22-Trento Nord. Una vacanza comoda, senza stress da traffico o lunghe distanze da percorrere.

Azienda per il Turismo DOLOMITI BRENTA PAGANELLA, ANDALO, LAGO DI MOLVENO,
FAI DELLA PAGANELLA, CAVEDAGO, SPORMAGGIORE S.c.p.A.

Info: www.visitdolomitipaganella.it/gusto

gusto@yvisitdolomitipaganella.it
T +39 0461 585836

38010 Andalo (sede) TN-I e .
Piazza Dolomiti, 1
T +39 0461 585836 | F +39 0461 585570
infoandalo@visitdolomitipaganella.it

38018 Molveno - TN - | I st 8N
Piazza Marconi
T +39 0461 586924 | F +39 0461 586221
infomolveno@visitdolomitipaganella.it

Bolzano
Brennero

— A22
®
®. 8 s Michele

38010 Fai della Paganella - TN - |
Mezzocorona

Via Villa
T +39 0461 583130 | F +39 0461 583410
infofai@visidolomitipaganella.it

Trento NORD

38010 Cavedago “recapito stagionale” - TN - | "1. i“!‘éﬁ’u%e’

Via Tomas, 2 o ;
Te F +39 0461 654277 —_— -2y
infocavedago@visitdolomitipaganella.it kgrgcmo "1'\

38010 Spormaggiore “recapito stagionale”- TN - |
Via Alt Spaur, 82 (Casa del Parco - Corte Franca)

T +39 0461 653622 g
infospormaggiore@visitdolomitipaganella.it
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